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asiatischen Sprachen
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Herzlich willkommen beim Festival Fir jeden ist etwas dabei. GenieBe
der asiatischen Sprachen! Wir freuen  unser Event und hab SpaB!
uns, dich in den Raumlichkeiten des Unser ganzes Team winscht dir ein

GPB College begriiBen zu dirfen! wunderschones Festivall

Auf mehreren Etagen unserer Schule "
mochten wir dir die asiatische Kultur - - -
zeigen. Sei es Japanisch, Koreanisch r— -—\gp e \
oder Chinesisch. Wir haben viele es“\ézme ArUcKe 7 fest! 3
verschiedene Workshops vorbereitet, \ ‘;‘ag;gra F

bieten asiatisches Essen an und L -
du kannst dich in chinesischer
Kampfkunst ausprobieren!

Japanische Kostlichkeit [

Adresse: OPNV-Berlin:

@ GPB College gGmbH  ® U-Bhf. Spittelmarkt (U2)
BeuthstraBe 8 @ U-Bhf. Spittelmarkt
10117 Berlin (Bus M48, 248, 265)

. 030 390481-0 i /gpbcollege

i info@gpb-college.de /gpbcollege
ft www.gpb-college.de
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HAUSORDNUNG

Allgemeines

m  Drogen, Alkohol, Glasbehaltnisse, Waffen und Gegensténde,
deren Umgang potentiell geféhrlich ist, sowie Tiere (ausgenommen
Blindenhunde) sind verboten.

m Es erfolgt ein Gelandeverweis gegenlber Personen, die unter Einfluss
von Rauschmitteln oder Alkohol stehen.

m Im gesamten Gebdude herrscht Rauchverbot.

m  Vandalismus und Beschadigungen von Eigentum des GPB College
werden geahndet.

m Das Verteilen von Flyern und Werbematerial, der Verkauf von Waren und
das Filmen zu gewerblichen Zwecken ist nur nach Absprache mit den
Organisatoren des GPB College erlaubt.

m Die zulédssige Teilnehmeranzahl pro Workshop ist unbedingt einzuhalten.

m  Den Weisungen des Personals des GPB College ist Folge zu leisten.

m  Flucht- und Rettungswege sind freizuhalten.

Garderobe (5. Etage)

m FUr die unentgeltliche Entgegennahme der Garderobe Gbernimmt das
GPB College keine Haftung.

REGELN!

HAUSORDNUNG

Foto-, Video- & Tonaufnahmen

Das GPB College behalt sich vor, wahrend der Veranstaltung Aufnahmen
in Form von Foto-, Ton- und Videomaterialien zu machen, auf denen
Abbildungen deiner Person im Kontext der Veranstaltung entstehen
kénnen.

Es besteht die Mdglichkeit der Verdffentlichung dieser Aufnahmen im
Internet (auch auf den GPB College Social-Media-Kanalen) sowie in
Printmedien.

Die Aufnahmen kénnen unter Wahrung deines Persénlichkeitsrechts
bearbeitet und umgestaltet werden (z. B. Montage, Schnitt,
Kombinationen, fototechnische Verfremdung, Colorierung).

Die Aufnahmen werden ausschlieBlich in den Geschéftsbereichen des
GPB College (bildungsnahe Themen) und nicht fiir politische oder religidse
Zwecke verwendet.

Du kannst deine konkludente Einverstandniserklarung jederzeit frei
widerrufen.

ANZEIGE —

Pl Tis8 BAEER

rfitute SENDAGAYA JAPANESE COLLEGE
~ Eine der gréfiten Japanischschulen ,

» Lange Geschichte sowie langjéihriges Vertrauen

lanEIrstigesiErogramms
DAUERVONEISIISIZYanren

KUrzzeltigesibrogramms
ViindestdauervonZWochen

Verbindet Sie mit Japan seit 1975

https://www.jp-sjs.ac.jp/de/ info@jp-sji.org
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‘ Halte un Face
Etage 2 - Japanisch weed 2
Uhrzeit/ 202 202
Raum Kimono
10:00 Uhr , Manga
- NITIESS zeichnen ;
10:45 unr IR (10 TN%) |k§t?a3na
- & - i
11:00 Uhr e Q Manga | Teezere- - =
Kimono . .
- 6 TN zeichnen monie o.
11:45 Uhr (10 TN¥) (10 TN¥) . 204
Manga zeichnen/
Schnupperkurs
. Japanisch
12'0? Uhr T‘:ﬁgﬁi:(:- Origami m
TN*
12:45 Uhr doTny | ©@TN)
13:00 Uhr Kyara .
lkebana | perkurs Oniairi |
_ 6 TN* | Japanisch nairi 206
13:45 Uhr (8 TN*) (6 TN ) T Teezeremonie
=
UL lkebana T‘:gﬁirj Ka;lrl]?era- Wagashi
_ 6 TN* 8 TN* I
14:45 Uhr €™ doTNg | @TNy | @TND 2(“)/1/ L/ N LA
7 7a
Kyara Onigiri/ Origami/
15:00 Uhr Teezere- Wagashi Kalligraphie
- monie
15:45 Uhr (10 TN¥) Legende:

* TN = Teilnehmende Personen
Die begrenzte TN-Anzahl muss aus Sicherheitsgriinden eingehalten werden!

Programmanderungen vorbehalten

Raum 202: Kimono (Traditionelle Kleidung)

Raum 203: Ikebana (Blumensteckkunst)
Raum 204: Manga zeichnen / Schnupperkurs Japanisch
Raum 206: Teezeremonie
Raum 207a: Origami (Papierfalten) / Kalligraphie
Raum 207b: Kyara Onigiri (Reiskostlichkeit) / Wagashi (Japanische SuBigkeit)
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Etage 3 - Koreanisch L
Uhrzeit/ 301
Raum
. Schnup- | Fachertanz
10'0(_) AT Kimbap perkurs Bu Chae
: (8 TN¥) Koreanisch Chum
301 304
11:00 Uhr Tusch- ' Tuschmalerei 0 Klimbahg/
- malerei oy o
11:45 Uhr (8 TNY) A ~
. Fachertanz 305
12:00 Uhr Kimchi BuChae | Hanbok m Sehnupperkurs
(8 TN Chum (6 TN¥ oreanise
12:45 Uhr *
(10 TN¥)
13:00 Uhr TR g
= malerei 'o 1-x
13:45 Uhr (8 TN")
we | we
. ! 306
14.0(-) Uhr Kimchi Vel —’  BuChae
14:45 Uhr (8 TN¥) (6 TN \N = \/ il Chum
307
Hanbok
15:00 Uhr —
15:45 Uhr o
A Legende:

Raum 301: Tuschmalerei

Raum 304: Kimbap (Sushi) / Kimchi (Nationalgericht)
* TN = Teilnehmende Personen Raum 305: Schnupperkurs Koreanisch

Die begrenzte TN-Anzahl muss aus Sicherheitsgriinden eingehalten werden! Raum 306: Bu Chae Chum (Féchertanz)

Raum 307: Hanbok (Traditionelle Kleidung)
Programmanderungen vorbehalten




PROGRAMM -

Etage 4 - Chinesisch

Uhrzeit/

Raum

10:00 Uhr Kalli hi Jiaozi

- a(ég;ﬁe) 1 (Maultaschen)
10:45 Uhr (8 TN¥)
HRLy Y Tuschmalerei Schn}J ppfarkurs

- (8 TNY) Chinesisch
11:45 Uhr (8 TN%)
12:00 Uhr Kalli hi Jiaozi

- a(slg'ltﬁe) & (Maultaschen)
12:45 Uhr : (8 TN%)
13:0? AT Tuschmalerei
13:45 Uhr TN
14:00 Uhr Jiaozi

- (Maultaschen)
14:45 Uhr (8 TN")

15:00 Uhr

o

15:45 Uhr o

* TN = Teilnehmende Personen

Die begrenzte TN-Anzahl muss aus Sicherheitsgriinden eingehalten werden!

Programmanderungen vorbehalten

A ETAGENPLAN m
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T utestivaldl oc}tﬁc\@ \\
Halte deine € fest 1
‘ \ns’&agramu
L —
401 i gl
Kalligraphi
'\l’i
o

=3 M
WC | wc
AV N
407b 407a
Jiaozi Schnupperkurs
Chinesisch

Legende:

Raum 401: Kalligraphie / Tuschmalerei
Raum 407a: Schnupperkurs Chinesisch
Raum 407b: Jiaozi (Maultaschen)
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Etage 6 - Erdffnung / K-POP / Taiji ! oo

Uhrzeit/
Raum ‘

Er6ffnung:
Das GPB College
stellt sich vor

12:00 Uhr Taiji

- Kampfkunst oy
12:45 Uhr (8 TN : )
13:00 Uhr Taiji K-POP Workshop 1
- Kampfkunst Black Pink
13:45 Uhr (8 TNY) (11 TN%)
|
14:00 Uhr Taiji
- Kampfkunst =
14:45 Uhr (8 TN")
we | we
15:00 Uhr K-POP Workshop 2 Jj 612
- BTS iy Taiji
15:45 Uhr [—— (9 TNY) VU EL U
o 613
. Eréffnung/
K-POP

Legende:

Raum 612: Taiji (Kampfkunst)

Raum 613: Er6ffnung / K-POP Dance
* TN = Teilnehmende Personen
Die begrenzte TN-Anzahl muss aus Sicherheitsgriinden eingehalten werden!

Programmanderungen vorbehalten
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Etage 7 - Informationsveranstaltungen | nstes
Uhrzeit/
Raum

TR I Prasentation

_ S Fremdsprachenberufe
10:45 Uhr
11:00 Uhr Prasentation

- Beratung Ausbildungsangebot
11:45 Uhr des GPB College
VLY Prasentation

- ST Fremdsprachenberufe
12:45 Uhr
13:00 Uhr Prasentation 708

- Beratung Ausbildungsangebot Beratung
13:45 Uhr des GPB College T
14:00 Uhr , 709

Prasentation \_  Prasentation

_ S Fremdsprachenberufe g

14:45 Uhr Asiatische
Késtlich-
keiten

15:00 Uhr Prasentation

- Beratung Ausbildungsangebot
15:45 Uhr des GPB College

Legende:
of Raum 708: Beratung
: ' Raum 709: Prasentation Ausbildungsangebot des GPB College / Fremdsprachenberufe

Programmanderungen vorbehalten




PROGRAMM -

BeuthstraBe 7

Uhrzeit/

Raum Workshop-Raum

10:00 Uhr Chinesische

Eingangsbereich

Beratung GPB Berlin
Beratung GPB College

Beratung GPB Berlin
Beratung GPB College

Beratung GPB Berlin
Beratung GPB College

Beratung GPB Berlin
Beratung GPB College

= Teekultur
10:45 Uhr (8 TN")
11:00 Uhr Chinesische
- Teekultur
11:45 Uhr (8 TN
12:00 Uhr
12:45 Uhr
13:00 Uhr Chinesische
= Teekultur
13:45 Uhr (8 TN¥)
14:00 Uhr Chinesische
= Teekultur
14:45 Uhr (8 TN")

Beratung GPB Berlin
Beratung GPB College

15:00 Uhr

Beratung GPB Berlin
Beratung GPB College

15:45 Uhr o

* TN = Teilnehmende Personen

Die begrenzte TN-Anzahl muss aus Sicherheitsgriinden eingehalten werden!

Programmanderungen vorbehalten

GPB COLLEGE m

Ausbildungen mit Fremdsprachen

,Hauptsache etwas mit Sprachen!*

Fremdsprachenberufe bieten ideale
Zukunftschancen, denn aufgrund der
wachsenden Globalisierung agieren
Unternehmen heutzutage international.

Wir, das GPB College als staatlich anerkannte Fachschule/Berufsfachschule,
bieten praxisorientierte Ausbildungen fir Fremdsprachenberufe an, die
systematisch aufeinander aufbauen und an unterschiedliche Voraussetzungen
geknipft sind. Die kaufmannischen Assistent*innen flr Fremdsprachen bilden
die Basis, die Dolmetscher*innen die Spitze und somit den héchstqualifizierten
Abschluss. Alle Ausbildungen beinhalten zudem ein mehrwdéchiges Praktikum.

Die erste Fremdsprache, die du in deiner Ausbildung lernen und vertiefen
wirst, ist Englisch. Dazu kannst du noch zwei weitere Sprachen auswéahlen:

Japanisch, Koreanisch, Chinesisch, Spanisch oder Franzosisch

Ubrigens sind unsere Lehrer*innen
Muttersprachlerinnen und legen
den Fokus im Unterricht neben dem
Spracherwerb auch auf kulturelle
Themenbereiche.

Ubersetzer*in

Europakorrespondent*in

Welthandelskorrespondent*in

Fremdsprachenkorrespondent*in

Kaufménnische*r Assistent*in




m GPB COLLEGE GPB Berlin m

Ausbildungen und Schulabschliisse Wir bilden die Hauptstadt!

Dein beruflicher Erfolg steht bei uns an erster
m _ - Stelle! Wir nehmen uns Zeit, um mit dir deinen m

Gesellschaft

Wir, das GPB College, sind eine staatlich Traumberuf zu finden, begleiten dich durch fr Porsonletckng
anerkannte Berufsfachschule, Fachschule und o deine Ausbildung und bereiten dich auf die

Fachoberschule in Berlin-Mitte. Abschlussprifung vor.

Du kannst bei uns einen Schulabschluss erlangen oder eine Berufsausbildung Unser Angebot umfasst Ausbildungen, Umschulungen und Weiterbildungen
im technischen, kaufmannischen oder Fremdsprachenbereich absolvieren: im kaufméannischen, Medien- und IT-Bereich. Lass dich unverbindlich von

unserem Team beraten unter: beratung@gpb.de oder 030 403665940

m  Kaufleute fir Bliromanagement
m  Kaufménnische Assistent*innen flr Betriebswirtschaft
m  Kaufmannische Assistent*innen flr Fremdsprachen
m Fremdsprachenkorrespondent*innen m Bis zu acht Starttermine im Jahr
m Elektrotechnische Assistent*innen Elektronik und Datentechnik m  Uberdurchschnittliche IHK-Abschlussquoten
m  |T-Systemkaufleute m Langjéhrige Erfahrung am Berliner Bildungsmarkt
m IBA-Integrierte Berufsausbildungsvorbereitung (BBR, eBBR, MSA) m  Modularer Unterrichtsaufbau
m Fachhochschulreife m Starke Praxisorientierung: viel Projektarbeit
m Flexible Zeiteinteilung und vielfaltige Methodenkompetenz
Damit wir dich optimal auf den Berufseinstieg vorbereiten kdnnen, gehéren m Zusatzqualifikationen
zum PLUS der Ausbildung Zusatzqualifikationen und Zertifikate sowie ein m Betriebliches Praktikum: bis zu 18 Monate
Praktikum und unser Jobcoaching. m Intensive Prifungsvorbereitung
Lass dich unter info@gpb-college.de oder 030 390481-0 beraten!
Informationsveranstaltungen zu unserem Ausbildungsangebot finden in Informationsveranstaltungen zu unserem Ausbildungsangebot finden in
der 7. Etage, BeuthstraBe 8 statt! der BeuthstraBe 7 statt!

WELCHER INFORMATIKTYP BIST DU?

BAUEN, REPARIEREN, VERNETZEN, PROGRAMMIEREN?

it-beruf-erlernen.de

amm.  28. Mdrz 2020 /5
11-14 Uhr oY WELCHER MEDIENTYP BIST DU?

GESTALTEN, UMSETZEN, PLANEN, ANALYSIEREN?

info@gpb-college.de = www.gpb-college.de
medienberuf-erlernen.de

Ausbhildungsperspektiven fiir eBBR, MSA + Abitur!

Finde es heraus und starte deine Ausbildung bei uns!



E REZEPT

Jiaozi

Zutaten = BLEl Péilido:

HE , KAEH—FE
')

B¥ K#£3800 - 1000 5@ Chinakohl ca. 800-1000g
HHA 500 Schweinehackfleisch | 500 g

2 1 S 200 7 Garnelen 200 g

3 —HR (KD ) Ingwer 1 Stiick (walnussgroR)
B 218 Frihlingszwiebel 2 Stangen
LR 15 Sichuan-Chili-Pulver | 1 TL

R 15 Pfeffer 1TL
Bh(BEEZEH) |29 Sojasolke 2 EL

EH 155% AusternsoRe 1EL

b R Zucker 1/2 TL

£k EE Salz nach Belieben
KA #9100 52 Pflanzendl ca. 100 g
ZRRH 15% Sesamdl 1EL

H 800 7= Mehl 800 g

Bk 440 7= ( RIBEHWAKMY | | Lauwarmes Wasser | 440 g

(ca. 1/2 vom Mehl)

1. AR TK , NERERBENDR. mA
HRRST , Rk, KHH
RA—P B B RHE A,
2. EBFMALEFL  SIREAKN3SCRK , AREHERERBFERLEE
, BRERIEZ FEEF M.
3UIMoRIRIFE |, £EEZBRRAR , BYR , RABRRBHAT , AR
¥, B, SR , LA MR BERR L,
4. WP ECHIMAZER , REBRNEN LEHER. RN RS, —ait
B-MATEFENERT , —KREMNA , BRRBEERRE. RFFH

RIBRIFBAKFERR—NDE o
5 AREWMAAFT RS , MARRES , N—ZFaB@HE9. KREREDN

A OBR R ER R,
6. BRTF:

) BRFRE , FEREE , KA15 =H1E

2) WITRF¥E , BEHE

REZEPT E

3) M A EHE O

4) RFE/EANREERGED
5) [ [ R R B HEHT
6) MF—F , PHEBEHARER

7. BRF:

|ERKK, KFETFRF,
MAKERFBAZRINTSEE
A

1. Den Chinakohl waschen, sehr fein hacken, groBziigig salzen und in einer
Schissel 30 min ruhen lassen. Den Saft vom Chinakohl auspressen (der
Chinakohl soll nicht nass sein, aber auch nicht zu trocken).

2. Das Mehl in eine Schissel geben und so viel Wasser hinzugeben und

unterkneten, dass ein geschmeidiger, fester Teig entsteht — etwa wie Nudelteig.

Mindestens eine Stunde zugedeckt ruhen lassen, am besten im Kihlschrank.

3. Die Garnelen, den Ingwer und die Friihlingszwiebel fein hacken.

4. Das Hackfleisch mit SojasoBe, AusternsoBe, Zucker, Pfeffer, Sichuan-Chili-

Pulver, Frihlingszwiebel und Ingwer verriihren, bis das Fleisch pastenartig

wird, dabei nach und nach das Wasser zum Fleisch geben. Dann 30 min im

Kihlschrank ruhen lassen.

5. Chinakohl und Fleisch mischen, mit Sesamdl und Salz abschmecken.

6. Jiaozi flllen:

m  Den Nudelteig in mehrere Portionen teilen und jedes Teil auf einer bemehl-
ten Flache mit den Handen zu einer Rolle von etwa 2 cm Durchmesser
rollen.

m  Mit dem Messer in gleichméBige kleine Stiicke von ca. 1,5 cm Lange
schneiden.

m Jedes Teil etwas kugelig formen und zu mdglichst runden Teigscheiben
von etwa 7-8 cm Durchmesser ausrollen.

m Auf die Mitte jedes Teigblatts die Fillung (ca. 15 g) geben.

Die gegeniberliegenden Rander zusammenklappen und gut zusammen-
driicken, damit sie beim Kochen nicht aufgehen.

m Die Jiaozi auf ein bemehltes Brett oder Backblech legen, bis alle fertig
sind.

7. Jiaozi kochen:

m  Einen Topf mit Wasser zum Kochen bringen. Jiaozi ins Wasser geben und
vorsichtig rihren. Das Wasser noch einmal aufkochen lassen. Dann etwas
kaltes Wasser hinzuflgen, kurz rihren und dreimal aufkochen lassen.

m  Wenn alle Jiaozi auf der Wasseroberflache schwimmen, kann man die
Jiaozi mit einem Sieb auf dem Teller anrichten.

= ZXER! haohao xiangshou méiwei!



m REZEPT

Soba

Zutaten = # %} Zairyou:

zIE 150A5180¢g Sobanudeln 150-180g
& HUAEY D4 gehackte Friihlingszwiebel | 1 EL
b s Seetang (wakame) 1EL
WA A WThEEDDL (ZDMEF Griine Bohnen 3 Stiick
T, RES, HEECH) Dashisuppe 400 ml
falla KEU3 Mirin 2EL
YA REU2 Sojasofe 3EL
LUt 400 ml

1. TEZBEERESICWHT, EAFYICANS,
20 ZERALT, 1ICVh, RE, DADEOEZRAT, TEHHY)

1. In einem Topf Wasser kochen und wenn es aufkocht, Sobanudeln hinzuge-
ben und 1 Minute kirzer als in der Packungsanweisung angegeben kochen.
Dann abschitteln und stehen lassen.

2. In einen Topf Mirin, SojasoBe und Dashisuppe geben und kochen.

Wenn es kocht, die Sobanudeln hinzugeben und 1 Minute kochen lassen.

In einer Donburi (Reisschale) mit Frihlingszwiebeln, Wakame und Gemise
servieren.

W& ET! Itadakimasu!

WUNSCHBAUM

Wiinsch dir was!

Schon gesehen?

In der 2. Etage in unserer Cafeteria gibt es einen Wunschbaum an der Wand.
Dort kannst du deinen Wunsch auf ein Blitenblatt schreiben und ihn an den
Baum kleben. Vielleicht geht er ja in Erfullung?

% *
wis %
*# ﬂ;#ﬁ#ﬁ ﬁ'
*#h#;n* #nﬁ % 0. "

Ich wiinsche mir Gliick
fiir die Priifungen!

Ich méchte unbedingt
einmal nach Japan!

Ich méchte gerne eine Fremd-
sprachenausbildung beginnen!




WORKSHOPS JAPANISCH

Erlebe die japanische
Blumensteckkunst, die
dich mit ihrer &sthetischen
Einfachheit begeistern
wird.

Begegne der faszinieren-
den Kunst des Papierfal-
tens und falte traditionelle
und moderne Origami.

Entdecke die japanische
Schrift durch die Kunst der
Kalligraphie und probiere
dich im Schoénschreiben
aus.

Ziehe das traditionelle
japanische kaftanartige
Kleidungssttick an und
lass dich von uns fotogra-
fieren.

'| Schnupperkurs Japanisch |'

Erhalte einen ersten
Einblick in die japanische

Sprache und lerne erste
Zeichen mit der Hilfe un-
serer muttersprachlichen

Lehrerin.

Bereite mit deinen eigenen
Handen die ur-japanische
Reis-Ké&stlichkeit zu und
Uberzeuge dich bei der an-
schlieBenden Verkostung
selbst vom Geschmack.

F BN
Teezeremonie

GenieBe ein ganz beson-
deres Tee-Erlebnis und
lass dich von der har-
monischen Atmosphére
beeindrucken.

Manga zeichnen

Lerne, wie du deinen
eigenen Manga-Charakter
aufs Papier bringst und
profitiere von hilfreichen

Tipps und Tricks.

Entdecke die stiBe Welt
der Wagashi und stel-
le unter Anleitung einer
Japanerin deine eigene
traditionelle japanische
SiBigkeit her.

Absolviere eine kleine
Trainingseinheit in der

chinesischen Kampfkunst

und lerne einzelne Bewe-
gungsabldufe kennen.

Lerne die hohe Kunst der
Jiaozi-Zubereitung und
lass dir die chinesischen
Maultaschen auf der
Zunge zergehen.

WORKSHOPS CHINESISCH

Teekultur

Tauche in die chinesische
Kultur ein und lass dich
von der chinesischen
Teemeisterin verzaubern.

Entdecke die chinesische
Schrift durch die Kunst der
Kalligraphie und probiere
dich im Schoénschreiben
aus.

Mache eine erste Anndhe-
rung mit der chinesischen
Sprache und der Schrift
und lerne einfache Alltags-
ausdricke.

Tauche in die Welt der
alten chinesischen Malerei
ein, lerne Techniken und
Motive der Tuschmalerei
kennen und bringe diese
gleich mit dem Pinsel aufs
Papier.




KOSTLICHKEITEN

WORKSHOPS KOREANISCH

Erfahre hilfreiche Tipps fur Schlipfe in die traditionelle  Probiere dich im tradi-

die Herstellung dieser Kdst-  koreanische Tracht und tionellen koreanischen
lichkeiten und probiere dich lass einen Schnappschuss  Fachertanz aus und lerne
im Rollen der koreanischen von dir machen. erste Bewegungen und
Sushi-Variante aus. Schritte.

Schnupperkurs Koreanisch

Taste dich an das koreani- Nimm teil und lass dir Tauche in die Welt der
sche Alphabet heran und zeigen, wie das korea- alten koreanischen Malerei
lerne erste grundlegende nische Nationalgericht ein, lerne Techniken und
Kenntnisse der Sprache zubereitet wird. GenieBe Motive der Tuschmalerei
und Kultur. im Anschluss dein eigenes  kennen und bringe diese
Kimchi hier oder zu Hause.  gleich mit dem Pinsel aufs

Papier.

Lass dich mitreiBen und an-
stecken von der K-Pop-Welle
und lerne Schritt flr Schritt
die Choreografien zu den
neusten und beliebtesten
Songs der koreanischen
Popmusik.

Asiatische Kostlichkeiten fiir
euch Naschkatzen gibt es in

der 2. Etage in der Cafeteria
und in der 7. Etage!




m KOOPERATIONSPARTNER

KOOPERATIONSPARTNER H
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Chado Urasenke Teeweg-Verein Berlin e.V.

FRERTRERRZENIVY VBE

Teeweg-Unterricht »Chado ist in erster Linie ein Lebensweg, der sich an
T T den ethischen Grundprinzipien des Menschen
orientiert und uns erkennen lisst, was wirklich wichtig
ist und in welcher Weise wir unser Leben leben.“
Zabosai Soshitsu Sen

(XVI Grossmeister der Urasenke)

Teeweg—Vorfﬁhrung

Kimono & lkebana
in Berlin

FB: Chado Urasenke Teeweg-Verein Berlin e.V. FEMRZENILY Y BE
HP: http://teeweg-berlin.de

Email: mail@teeweg-berlin.de

Urasenke Japan HP: www.urasenke.or.jp

http://hana—ikebana—ikenobou.iimdo.com
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Koreanische Kultur und Kunst Erleben

Teezeremoine - Seidenpapier Kunst - Papierfalten - Traditionelles Tracht etc.

/11I\N

ea o1| O MunYeWon e.V.
I._ Institut fuer Koreanische Kultur und Kunst

Marktplatz 12b, 65824 Schwalbach - +49 6196 6405562 - munyewon2009@naver.com
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140 22 Halol P 2 EollM & 4 27 2QICH 48 Sot Z oM O Zolckrt 327 S=0iA 2t
23 1/4 TL Salz 14 TL THEE dslol 9 gE Bold = °=
22 £ & 41022 dE0oiA It
T2t 2009 Ballonblumenwurzel 2004 2. TaLO|BO| AIBRE U F 382 T o 305 SO ZEOIA RECH HOIM T BHA AlEICH
237 120 g Rindfleisch aus der Oberschale 120 g 3. THo|l AIRSE 7143t & TolX|E WD 20| o 5E7H 2}
=2 1Az 200 g eingeweichter Farn 200 g 4. AMERE 7hUE 3 o M AT T|E 1 SEAM 32 S0 Bt TAEIE S22 YHoR gert
5 ol A8RE R 180% 7tYst ¥ ChA|OLE 1 2 10X S¢F SE0M FlZict FIZ! chAloHE MY st 37|12
A17| dd Fir die Marinade: 2arh
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et 12 EL Zucker 12 EL 15, dY, 42 Y88 90 o 5 8 S0 of ¥OlJt B8 €1 38 S0t of ®edh
CaRoll ge 1 AL, 1| AlEKIE, 12Y AAE 280
chzlat 2TL fein gehackte Lauchzwiebeln 2TL ! f ML, 27, AR xle, 2% F
Chelots 1TL fein gehackter Knoblauch 1TL Vorbereitung der Zutaten:
THA = 1TL Sesamsalz 1TL 1. Reis waschen und ca. 30 min in Wasser einweichen, im Anschluss abgieBen.
= 1/8 TL schwarzer gemahlener Pfeffer 1/8 TL 2. Zucchini in Stlicke schneiden und mit Salz ziehen lassen.
itz 1TL Sesamd 1TL Ballonblumenwurzel in Streifen schneiden. Salz hinzugeben und vermischen.
Azt > Eier 5 10 min stehen lassen und mit kaltem Wasser abspulen.
- 3. Rindfleisch und Farn in Streifen schneiden und jeweils mit der Marinade
ChA|Of 3g Kelp (Dasima) 3g .
vermischen.
[K=X<=) o . . . . .
H3R® 2EL neutrales Ol 2EL 4. EiweiB und Eigelb getrennt verquirlen und als diinnes Omelett anbraten,
dann in Streifen schneiden.
I d Fiir die Wiirzpaste:
nEy 5EL rote Chilipaste 5EL Zubereitung:
ChAl 277 20g Rinderhackfleisch 20g 1. Re|§ und Wasser in einen Topf geben 'und aufklo.chen Iasseq.
- X - 2. Speisedl in der Pfanne erhitzen und die Zucchini anbraten, im Anschluss zur
ChEImt 2TL fein gehackte Lauchzwiebeln 2TL ) . . . -
g - Seite legen. Genauso mit der Ballonblumenwurzel sowie mit dem marinierten
CHElobs 1TL fein gehackter Knoblauch 1TL Rindfleisch und Farn verfahren.
o 1EL Zucker 1EL 3. Speisedl in der Pfanne erhitzen, Kelp hineingeben und frittieren.
o8 1,5 EL Sesamél 1,5 EL AnschlieBend grob zerbroseln.
= 6 EL Wasser 6 EL 4. Fur die SoBe: Rindfleisch, Lauchzwiebeln und Knoblauch sowie Sesamdl

in einen Topf geben und kurz anbraten. Dann Chilipaste, Zucker und Sesamal
dazugeben und anbraten. Wasser angieen und kurz braten.

5. Reis portionsweise in Schisseln geben und Gemdise, Fleisch, Eierstreifen
sowie die SoBe darauf anrichten.

SEIH EAM|IL! Masitge duseyo!
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Gewinnspiel

Auf deiner Entdeckungstour durch das GPB College ist dir doch bestimmt der
Origami-Tannenbaum im Eingangsbereich aufgefallen. Was meinst du:

Wie viele Origami hangen dort?

Schicke deine Antwort an gewinnspiel@gpb-college.de und mit etwas Gllick
gehort dir einer der Preise! Die ersten drei Personen, die am besten geschéatzt
haben, gewinnen:

Preise:

1. Platz:

Sprachkurs (Chinesisch,
Japanisch oder Koreanisch)

2. Platz:
2x Tickets fur das
JapanFestival Berlin 2020

3. Platz:
1x Koneko Kalender 2020

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Eine Auszahlung ist nicht méglich. Teilnahme ab 16 Jahren.

Mochi-Eis
made in Berlin
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Demnéchst erdffnen wir unseren ersten Laden.
Folgt uns auf Instagram (chubby_cheeks_mochis) oder
Facebook (chubbycheeksmochis) fiir weitere Infos.




Danke fur
deinen Besuch
und bis bald!

ESEH VA ES! Doumo Arigatou!
IEF BB Xiéxie!
ZEALEFLICH Gamsahamnidal

GPB College gGmbH
BeuthstraBe 8
10117 Berlin

1 /gpbcollege
/gpbcollege

info@gpb-college.de
www.gpb-college.de




